
                                              GLI  ANTIPASTI
                                                  STARTERS

Tagliatelle di seppia CBT olio e limone, hummus di lenticchie al rosmarino (1,4,14)

 Slow cooked cuttlefish tagliatelle with oil and lemon, rosemary lentil hummus
                                                                       18 

Wafer con mantecato di baccalà, insalatina e mayo di polpo al limone (4,14,7) 

    Wafer with creamed cod, salad and lemon-flavoured octopus mayo 
18

Passeggiata tra i monti: prosciutto affumicato, mele, noci e stracciatella (7,1,3)    

Smoked ham with apples, walnuts and stracciatella 
18
      

  Il nostro vitello tonnato(3,1)

 Our veal with piemontese sauce
18

                
          Uovo croccante, avocado e crema di parmigiano al tartufo (1,3,7,5) 

       Crispy egg with avocado and truffle-flavoured parmesan cream 
18

 
    LA PASTA

    PASTA
                    

      Tagliolini mantecati al nero di seppia, stracciatella e salmone dry age (1,2,3,4,7)

       Tagliolini with squid ink, stracciatella, and dry-aged salmon
  19
  

              Gnocchetti con rapa rossa, blu Cheese e pistacchio (1,7,13)

 Gnocchi with beetroot, blue cheese and pistachio 

              19            

     Linguine con broccoletti, gamberoni e mandorle (1,2,7,13)

Linguine with broccoli, prawns and almonds
19

                 
Ravioli con cicoria e guanciale, spuma di parmigiano e Syrah (1,3,7)

Chicory and bacon ravioli, parmesan foam and Syrah 
19

        
           Risotto al limone con Battuto di manzo, nocciole IGP, porro (1,5,7)

           Lemon risotto with beef tartare, Piedmont IGP hazelnuts and leek 
                                          22



LE PORTATE PRINCIPALI
 THE MAIN COURSE

Involtini croccanti con zucca e funghi, tortino al porro e mayo al prezzemolo (1,3,7)

Crispy rolls with pumpkin and mushrooms, leek tart and parsley mayo
23

Polpo Arrostito, patate, feta, cipolla caramellata e polvere di olive (3,7)

Roasted Octopus with Potatoes, Feta Cheese, Caramelized Onion and Olive Powder
24

          
Pollo CBT con finocchi e guanciale (5,7)

CBT chicken with fennel and bacon
25

            
            Tataki di tonno con rösti alla Cicoria, avocado e Curcuma (4,5,3,1)

                   Tuna tataki with chicory rösti, avocado and turmeric      
26

Sashimi di manzo marezzato scottato al tavolo, tuorlo, soia e nocciola (3,5,13,6)

 Seared marbled beef sashimi, egg yolk, soy and hazelnut
29

                                        Gli alimenti possono tenere traccia di lattosio glutine e frutta secca

                                   



 
LE TENTAZIONI 
SWEET TEMPTATIONS

Dolceluna 2.1 Spagna al cacao profumato al Rum, cremoso alla Gianduia,
nocciole IGP (1,7,13)

Dolceluna2.1 Sponge cake with cocoa and Rum, Gianduia cream, Piedmont IGP hazelnuts and
caramel

9
                                                                         

                                                                          Il nostro Tiramisù (3)  

                                                               Our Tiramisù
9

  Sorbetto al cocco con anacardi tostati al cioccolato (7,3)

Coconut sorbet with chocolate-roasted cashews
   10     

                               
Passion Fruit: Pan di Spagna al Passion Fruit, crema Passion Fruit, amaretto e

 lampone (3,7,13) 

Passion Fruit: Passion Fruit sponge cake, Passion Fruit cream, amaretto and raspberry
10

 “L’insolito finale”: Tartelle con bùche de chèvre, caramello agli agrumi e arachidi

tostate (1,3,7,13)

“The unusual finale”: Tartlets with bûche de chèvre cheese, citrus caramel and toasted peanuts 
       10        

                                                             

                                                                                                    
                

 
           

                                                    




