FER COMINCIARE
TODBEGIN

Tortino agli AsParagi su ve”u’cata a”o zagerano e Carote caramc”ate (»,7)
Asparagus pic on saffron cream soup and caramelized carrots
4
Blaci( Angus dolcemente affumicato con cuore Cremoso e mela fondente (5,7)
Sweetly smoked Plack Angus with a creamy heart and apple
16
Folpettc di Bacca]é mantecato su salsa Amatriciana (1,2,7,5)
(Creamed cod meatballs on amatriciana sauce
16
Sa]monc ]avorato home made, Avocado, 3ogur‘c a“’aneto e soclo cli quaglia #,3,1,7)
Homemade processed salmon, avocado, dill yogurt and quail egg
17
La nostra tartare di manzo e CarcioFi (1,5,11,4,3)
QOur beef and artichoke tartare

i8

Alici de! Cantabrico, spuma a”a SCnaPe € pepe rosa, crocl( f"lomc madc (4,9,17)
Homc made Cantabrian ancl’xovies, Mustard and Pink pepper mousse

19
Fetto d’anatra con spugna soffice ai Fise”i, Curcuma e topinambur(a‘jj)
Duck breast with soft sponge with peas, turmeric and Jcrusa!cm artichokes
19
Sashimi di manzo extra marezzato scottato al tavolo, tuorlo Bio, soia e Nocciole ]GF (2,1%,6)

Extra marbled beef sashimi seared at the tab!e, organic s0y 30”4 and ]GF }"‘laze|nuts
25



LEFASTE
FPASTA

(Caramelle di pasta fresca con CaPrino, Pise”i, goji suMela e mango (1,3,7,13)
FFCSI"I pasta candies with goat clﬁecsc, peas, goji on aPP!c and mango
16

“Non & una carbonara”: sedani, Guanciale di mangalitza, zucchine e Cipo”a caramellata (1,3,7,13)
“]t‘s not a carbonara”: sedani pasta, mangalitza chcck, courgettes and caramelized onion
17
Tonnare“i con Gambcroni, Mandor]c e carciofi (1,2,1%,7)
T onnarelli with prawns, almonds and artichokes
17
Linguinc Senatore Cappe“i con battuto di Fescato fresco e Bottarga duovo marinato (1.43,13)
Senatore CaPPc”i linguine with Cl"IOPpCCl fresh fish and marinated egg bottarga
i8
Mantecato di Carnaroli Osclﬂicna agli asparagi con battuto di manzo e Amaretti ()
Risotto (Carnaroli Oschiena with asparagus, choPPcd beef and amaretti biscuits

19

LEFORTATEFPRINCIFALI
THE MAIN COURSES

Fagotti di cavolo nero con zucchine, gratinato al Ragusano e humus (1,13,7)
Bunc”es of black cabbagc with courgettes, Ragusano cheese and humus
21
Calamari, gamberoni, alici “Picne” e Carcioxci: la nostra frittura (1,%,74,5)
Calamari, prawns, “full” anchovies and artichokes: our fried food
2%
Cubo di maiale nero CBT con crema di Fatatc, carote e ZCﬂzcro e fondo goloso (1%)
CBT black Porl( cube with cream of potatoes, carrots and ginger with a delicious base
24
Tatai(i di tonno con rosti alla Cicoria) avocado e Curcuma (3,7:4,9)
T una tataki with chfcorg résti, avocado and turmeric
25
“ nostro famoso cosciotto di [Taraona con morbido di patata americana e Fancetta croccante

Qur famous leg of guinea fowl with soft American potato and crispy bacon
gorg P PY

25



LE TENTAZIONI
SWEET TEMPTATIONS

Dolceluna 2.1 Spagna al cacao Promcumato al Kum, cremoso alla (Gianduia, nocciole ]GF (1,7,13)
Dolcelunaz.i SPain with cocoa scented with creamy Rum, Gianduia, Piedmont |(GF hazelnuts and caramel

9

[l nostro | iramisii (1,3,7)

QOur Tliramisu
9

Fistacchio, Fis’cacchio, Fistacchio: spuma di Pistacchio, con grane”a di amaretti al Pistacchio

homemac{e, sale Ma!don e Ciocco]ato al Pistacc}wio (1,5,7,13)

Pistachio, Fistachio, Fistachio: Pistaclﬂio mousse, with home made Pistacl’xio amaretti grains, Malclon salt and
Pistachio (Chocolate

10

Lamponi: morbido al lampone Ciocco]ato bianco e Lavanda (5,7,)
Kastcrries: soft raspberr}jj white chocolate and lavend
10

| ’insolito finale”: Paris Prest con buche de chevre e caramello alle arichidi (15,57

“Thc unusual finale”: Faris Brcst with buche de chevre cheese and Pcanut caramel

1o






