Menu di Fasqua

351 Marzo 2024

Benvenuto De”o Chemc
C!’]@C‘s Welcome

Degustazione pane home made, olio Pluripremiato e sali dal mondo
Tastfng of home made bread, awarchirming oil and salts from around the world

Tortino ag]i asParagi su vellutata allo zafferano e carote caramellate

Asparagus Pie on saffron cream soup and caramelized carrots

Carame”e di pasta fresca con Pccorino di Fossa, suvellutata difave e Cora”ina

[Fresh pasta sweets with Pecorfno di Fossa, on broad bean cream and (Corallina

Kiso Camaroli mantecato con carcioFi, Provolone del Monaco e ventricina Piccante

Carnaroli rice creamed with articlﬂokcs, Provolonc del Monaco and sPicg ventricina

Agne”o croccante su vellutata di carote e zenzero con fondo ag]i asParagi e guanciale
Crispg lamb on carrot ancl ginger cream Wlth asparagus anci bacon
Fre dessert
Be?ore dessert

Dolccluna: pan di spagna al cacao, cremoso alla gianduia, rum e nocciole ]GF

Dolceluna: cocoa sponge cake, giancluia cream, rum and IGF hazelnuts

Avrrivederci Dello Chef
Goodbgc to the Che]c
76

Wine Pairing
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