San Valentino

Benvenuto De”o Cl‘lé]c
Che]c‘s Welcome

Degus’cazionc pane home made, olio P!uripremiato e sali dal mondo

g oil and salts from around the world

Tasting of home made })rcad, awarchinninD

Carpaccio di Ricciola lavorato 40 [, servito con [Trutti di bosco e mayo al Wasabi

Amberjack carPaccio Processecl for 40 hours, served with wild berries and \Wasabi mayo

Facchcri, 5camPi, Pomoclorini e Mandorle

Faccheri, scamPi, chcrrg tomatoes and almonds

Camaroli mantecato con Fol o, ] ime e mduja
P g

Carnaroli creamed with octopus, lime and n‘duja

Ombrina con ProFumi buco]ici) con Rosti di Fata’ce gratinate alle Cicoriette di campo

(roaker with bucolic aromas, with potato rosti au gratin with wild cl’u’corg

Fre dessert

Bc?ore dessert

Semisfcra di Ciocco!ato bianco, Fassion Fruite abbraccio di Lamponi

Hcmisphere of white choco]ate, Passion fruit and embrace of raspberrics

Dolcc arrivederci dello chef

chet gooc”syc from the chef

85

Wine Paring
350



