Menu di Vigilia

24 Dicembre 2023

Degustazione pane home made, olio Pluripremiato e sali dal mondo

Tasting of home made bread, awarchinning oil and salts from around the world

Benvenuto De”o Che{:

Che]c‘s Welcome
CaPPesante, caviale di agrumi, chiPs di patate \/iola e bisquc

Sca”ops, citrus caviar, \/iola potato c}wips and bisque

Tonnare”i con gambcroni, carciofi morbidi e croccanti, | imone e frutta secca

Tonnare”i with prawns, soft and crtmchg artichokes, lemon and dried fruit

Risotto vongole € senape con briciole golose € peperone crusco

C[ams and mustard risotto with delicious crumbs and crusco pepper

Ombrina, su crema di patata americana, pesto di Pomodorini secchi toPinambur

Croaker, on American Potato cream, dried Jerusalem artichoke tomato Pesto

Fre dessert

BC]COFC dessert

T iramisu agli agrumi
Citrus | iramisu

Avrrivederci dello Chef
Goodbﬂc to the Chcmc

80

Wine Paring
30



